


Il menu degustazione è da intendersi uguale per tutti gli ospiti del tavolo.

I nostri menù contengono allergeni. Qualora abbia intolleranze o allergie, la preghiamo di informare il nostro staff prima di ordinare.Il nostro pesce crudo subisce un processo di abbattimento delle temperature al fine di garantire l’assoluta integrità alimentare.

Terra e Iodio

Carpaccio di Manzo e Ricciola, Finocchi e Caviale

Melanzana Piccante, Susine e Semi di Senape

Polpette di Spuntature di Maiale, Ristretto di Ragù Napoletano

Cappellotti di Parmigiano e Brodo di Tonno 

Capellini Aglio Olio e Peperoncino, Anguilla Affumicata

Risotto alla Marinara, Black & Black

Penne Ritorte all’Arrabbiata Mumbai

Sciabola e Gamberi Rossi alla Brace di Foglie di Limone

Lombatina di Agnello al Tamarindo, Verdoni e Fiori di Zucchina

Piccione e Pomodoro, Mango e Curcuma

Dolce Mozzarella di Bufala

Pesca, Caffè e Mandorle

Delizia al Limone da Sud a Nord

I C O N I C  S I G N A T U R E 

6 PIATTI A VOSTRA SCELTA € 160 
ABBINAMENTO VINI € 80

Uovo di Mare, Siero di Bufala e Foglie di Ostrica

Rana Pescatrice al Curry Verde, Shiso e Piselli

Tubetti ai Carciofi, Sgombro e Macis

Chitarrine alle Carrube, Cipolla e Sarde

Gallinella al vapore e Trippa alla Romana

Quaglia, Foglie di Capperi e Fagioli

Melone Caramellato, Yogurt e Cardamomo Nero

S A P I D I T À  E S S E N Z I A L I

€  1 8 0

PIATTO EXTRA € 30 
ABBINAMENTO VINI € 60

Una farfalla che vola da un menù all’altro. 
Un percorso degustazione di quattro piatti, incluso il dessert, 

a vostra scelta o consigliati dal nostro Chef 
dai due menù degustazioni.

I D Y L I O ’ S  B U T T E R F L Y

€  1 3 0

ABBINAMENTO VINI € 95

Percorso vegetariano di 6 portate €  1 5 0

G R E E N  B U T T E R F L Y
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