


DI VINTITY

E UN CONCEPT DIVERSO DAGLI  ALTRI  QUELLO  STUDIATO DA
CHEF FRANCESCO APREDA, CHE E RIUSCITO A MIXARE LE SUE ESPERIENZE
INTERNAZIONALT Al GRANDI PRODOTTI ED ALLE PROPOSTE MADE IN ITALY:
QUI LA PIZZA SI FA SPEZIAL, ESCLUSIVA ED IMPREZIOSITA APPUNTO DA SPEZIE,;
LE PASTE, DELLA TRADIZIONE ROMANA E NON SOLO, DIVENTANO CONVIVIALL,
LA MOZZARELLA DI BUFALA VIENE RIGOROSAMENTE SERVITA A 38° E DECLINATA
IN GUSTOSE VARIANTI CHE CATTURANO IL GUSTO; MENTRE L'ESOTICO THOOK
(“SPIEDO" NELLA LINGUA HINDI) ESALTA I SAPORI DI CARNI, PESCI E VERDURE
UTILIZZANDO IL METODO DI COTTURA TANDOORI; I CARPACCI RACCONTANO
DELLE GRANDI MATERIE PRIME ITALIANE RIVISITATE DA APREDA IN CHIAVE
GIAPPONESE, IN UNA SORTA DI SUSHI MEDITERRANEQO; PER FINIRE LA
“GUANTIERA", CON UNA SELEZIONE DI DOLCI SERVITI AL BANCO PER CELEBRARE
LA STORIA SECOLARE DELLA PASTICCERIA ITALIANA. DIVINITY E RESTAURANT,
CON I SUOI RAFFINATI SPAZI INTERNI E LA GRANDE BELLEZZA DEGLI INTERNI.
DIVINITY E LOUNGE BAR, CON I COCKTAIL E GLI APPETIZER PIU RAFFINATL.
DIVINITY E UN'ESPERIENZA DEI

SENSI IMPOSSIBILE DA DIMENTICARE.

SE SOFFRE DI ALLERGIE ALIMENTARI, LA PREGHIAMO DI AVVISARE IL NOSTRO
PERSONALE DI SALA. SU RICHIESTA E DISPONIBILE L'ELENCO DEGLI ALLERGENI.
IN BASE ALLE ESIGENZE DI LAVORAZIONE, I PRODOTTI POSSONO SUBIRE UN
PROCESSO DI ABBATTIMENTO DELLA TEMPERATURA FINO A - 18°C, AL FINE DI
GARANTIRNE LA SALUBRITA.

CHEF Francesco APrena Has DEVELOPED d COMPLECELY DIFFErENE CONCEPL
From CHe CYpIcaL Itallan culsSinge.He manaGen to COMBINE HIS LrabItio-
naL experiences WICH CHE “Mabe In Italy” Propuccs: AC CHE DIVINITY We
CALL CHe PIZza “SpeziaL", @S It IS FULLY aDOrnen WICH SPICES; oUr Pasta
WILL LE3D YOU CHIrOUGH CHE roman trabltion, anb noc onLy, SUrrounpen
BY @ FrienDLY atMOSPHEre; BUFFALO MOZzZareLLa IS SCrictly SErven at
38C° anb DECLINED In @ DELICIoUS variant to CaPture tHe LasSte; EXOCIC
THOOK (“SKEWErs” (N HINDU LanGuaGe) IS usInG tHe Tanpoori oven,
BNHANCING CHE FLAVOrs OF meat, FISH anb VEGELaBLES; Our carraccios
dLLOW You CO CasSCe tHe eSSencliaL raw INGrenients revisen BY APrena In
aJapanese SCYLE, Creacine a Mepiterranean SUSHIN PLALE; LASCLY, CHE
“Guanciera”, a SELECLION OF DESSErcs, eNCLOSES CHE HEritaGe OF ItaLlan
PASCry. DIVINICY IS @ REStAaurant WItH rerinen Inboor anb Great outboor
SPACces. DIvINLY IS a Lounee Bar WitH MOSC SOPHISCICALED COCKELAILS anb

dPPELIZErs. DIVINICY IS an exPerience Your SenSes WiLL Never FOrGec.

IF Y0U SUFFEr From anv FOOD aLLErGIES, PLEASE INFOrmM @ mMemBer O0F CHE
restcaurant ceam upPon pLacinGg vour orper. An aLLercen LISC IS avallaBLe
FOOD mav BE
18°C ,In Orper c0 Guaranctee CHE

upon reauesc.ACCOrpinG L0 CHE wWoOrkKinG reauliremencs,
SuBJecten t0O BLAaSL CHILLING UP GO -
aBSOLULE INCEGrICY OF CHE PropucCe.



URRPROCT&L0.

POLIPETTI ALLA LUCIANA, TOPINAMBUR E ANICE NERO
“LUclana StYLe” MUSKY 0CCOPUS, JErusSaLem ArciICHOKE anb BLACK ANISe
22
CARPACCIO DI MUGGINE, SEDANO E BOTTARGA
Grey MULLec carpaccig, CeLery ano “Boctarea”
23
CARPACCIO DI RICCIOLA, PESTO DI BASILICO E SESAMO
AmBErJack carpaccio, SeSame anp BdSIL PESLO
25
TARTARE DI CHIANINA ALLA MILANESE
“MILanese StYLe" CHIanina BEEeF Tarctare
25

UOVO 64° Al FUNGHI PORCINI, GRANA DI PECORA E TARTUFO NERO
64° EGG anND POTCINI MUSHroOmMS, SHEEP'S-Grana CHEESE anb BLACK TrUFFLE
20
MOZZARELLA DI BUFALA 38° E CROSTINO DI MARE
BUFFALO MOZZareLLa 38° WICH Seaweens SaLab, CanctaBrian Sea ANCHOVIES anbd
(0dSteD Brean
18
BURRATA IN CONDIVISIONE, FICHI SECCHI E LIMONE INFORNATO
BUrrata CHEESE L0 SHAre, DrieD FIGS anb BakeD LEMON
23
MISTICANZA AROMATICA AT SEMI, PERE E NOCI
ArgmaciC SdaLab anb SEEDS, Pears anb WaLnucs
16

SELEZIONE DI CRUDLDIMRRE

Selection of Raw Sealood

SCAMPI / LaNGOUSEINES

GAMBERI ROSSI / RED Prawns

GOBBETTI / "GOBBETTI" SHRIMPS

TARTARE DI RICCIOLA / AMBErJack Tarcare
TARTARE DI SPIGOLA / SE@BASS Tarcare

TARTARE DI GAMBERI ROSSI / RED Prawns rarcare

3 PCS. 30
6 PCS. 28
12 PCS. 20
100G 22
100G 22
100G 24

PREZZI ESPRESSI IN €, IVA INCLUSA / PTICES IN €, VAt INCLUDED



SPAGHETTI, BROCCOLI E ARZILLA
SPAGHECCI, BrOCCOLI anb SKAte WING
23
FETTUCCINE DI KAMUT ALLA PUTTANESCA DI MARE
SEd PUCLLANESCA’S KAMUC FELCUCCINE
26
RIGATONCINI ALL' AMATRICIANA GOLD
Amacriciana's GOLD RIGatoni pasta
24
ZUPPA DI CECI E CAVOLO NERO
CHICKPEAS SOUP anb BLACK CaBBAGE
18

LA PRYTR

RAVIOLI ALLA VACCINARA, ARANCIA E FOGLIE DI SEDANO
“vaCCinara SCYLe" RaviOLl, 0ranGe anb CELErY LEAVES
23
RISOTTO ALLA CREMA DI SCAMPI
Scampl Cream RISOCCO

45

TAGLIATELLE ALL'UOVO, PORCINI, MISO E PARMIGIANO

HOMEMdDE TAGLIACELLE WICH POrCINI MUSHrOOMS, MISO anb parmesan CHEESE

26

PREZZI ESPRESSI IN €, IVA INCLUSA / PTICES IN €, vaC INCLUDED



GHRNE &PESCE
Neat# Fish

RIBEVE 500 TO SHARE, PATATE E CARDONCELLI POLPO ARROSTITO E SCAROLA
RIBEYE SCRAK 5006 [0 SHAre, POCACORS aND KING 0YSTEr MUSHFOOMS ROASIED OCLOPUS AND ESCAroLe
95 26
STRACCETTI DI WAGYU FIAMMATO, INSALATA ICONICA PESCATO DEL GIORNO, SALSA DI PATATE E FINOCCH]
FLAMED WaGVU SCrIPS, 1CONIC $aLaD ROASCED CALCH OF CHE DAY, POCACOES aND FENNeL Sauce
55 28
COSCIA DI POLLO E PEPERONI RED TANDOORI CAVOLFIORE AL FORNO, ZABAIONE E CURRY VERDE
RED TANDOOFI CHICKEN THIGH anD BELL PEPPErS BAKED CAULIFLOWET, EGGNOG anD Green curry
25 25
COSTATA DI VITELLO PANATA
BreaneD VealL CHOP DISPONIBILE TUTTE LE SERE
32 flvailable every Dinner

PESCATO INTERO IN CROSTA DI SALE
SdLL-Cruscen CatCH OF CHE Dav
10 OGNI / EGCH 100 G

CONTORNI
Side Dishes

CARCIOFI, PATATE, FUNGHI, INSALATA ICONIC
ATCICHOKES, POCACOES, MUSHIrOOMS, ICONIC SdLab
15

PREZZI ESPRESSI IN €, IVA INCLUSA / PTICES IN €, vaC In



SUERIAL PLEZR

DISPONIBILITOTTE LE S ERE

flvailahle every [inner

TONDA DI SEMOLA A SPICCHI
SEMmOLINa ROUND PIZZd

LA MARGHERITA SPEZIALE
THE "SPEZIAL" MArGHericta
18

ROSSA AL PECORINO ROMANO E BLEND DI PEPI E SESAMI
RED PIZZd WICH ROMan PECOrING CHEESE, PEPPETS anb SESAME BLEND

20

MARINARA, ALICI DEL CANTABRICO, BLACK GARLIC & BLACK LIME
BLACK GarLIC & BLACK LIME mMarinara’s Pizza WICH Cantasrian Sed ANCHOVIES

25

BIANCA AFFUMICATA, ZUCCHINE E CURRY VERDE
SMOKED CHEESE, COUrGectes anb Green currv
23
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QUADRA INTEGRALE A TAGLIO
WHOLE WHEdl SQUARE PIZZd

PATATE, GUANCIALE E SEMI DI FINOCCHIO
POCACOES, CUreD Pork CHeeK anb FENNEL SEEns
24

BIANCA AL ROSMARING, OLIVE NERE E SEMI DI CORIANDOLO
ROSemary, BLACK OLIVES anb COrlanber SEens WHILE P1ZZa
20

PROVOLONE, POMODORI IN INSALATA E CARDAMOMO NERO

ProvoLone CHEESE, TOMALOES SdLab anb BLACK Carpamom
18

BURRATA, MORTADELLA E BLEND “PIKKANTE"

Burratd CHeese, MorcapeLLd anb “PIKKante” BLEND
22

PREZZI ESPRESSI IN €, IVA INCLUSA / PrICES IN €, Val INCLUDED



DRELR NOSTRR VETRINA

From our Showcase

PICCOLA PASTICCERIA A SCELTA DALLA VETRINA
LICCLE BAKEry to CHOOSE From our SHowcase
5

PREZZI ESPRESSIIN €, IVA INCLUSA / PrICES IN €, vaC INCLUDED
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