


S E  S O F F R E  D I  A L L E R G I E  A L I M E N T A R I ,  L A  P R E G H I A M O  D I  A V V I S A R E  I L  N O S T R O
P E R S O N A L E  D I  S A L A .  S U  R I C H I E S T A  È  D I S P O N I B I L E  L ' E L E N C O  D E G L I  A L L E R G E N I .
I N  B A S E  A L L E  E S I G E N Z E  D I  L A V O R A Z I O N E ,  I  P R O D O T T I  P O S S O N O  S U B I R E  U N
P R O C E S S O  D I  A B B A T T I M E N T O  D E L L A  T E M P E R A T U R A   F I N O  A  -  1 8 ° C ,  A L  F I N E  D I
G A R A N T I R N E  L A  S A L U B R I T À .

I f  y o u  s u f f e r  f r o m  a n y  f o o d  a l l e r g i e s ,  p l e a s e  i n f o r m  a  m e m b e r  o f  t h e  
r e s t a u r a n t  t e a m  u p o n  p l a c i n g  y o u r  o r d e r .  A n  a l l e r g e n  l i s t  i s  a v a i l a b l e
u p o n  r e q u e s t . A c c o r d i n g  t o  t h e  w o r k i n g  r e q u i r e m e n t s ,  f o o d  m a y  b e
s u b j e c t e d  t o  b l a s t  c h i l l i n g  u p  t o  -  1 8 ° C  , i n  o r d e r  t o  g u a r a n t e e  t h e
a b s o l u t e  i n t e g r i t y  o f  t h e  p r o d u c t .



UOVO 64° AI FUNGHI PORCINI, GRANA DI PECORA E TARTUFO NERO
64° Egg and Porcini Mushrooms, Sheep’s Grana Cheese and Black Truffle 

20
MOZZARELLA DI BUFALA 38° E CROSTINO DI MARE

Buffalo Mozzarella 38° with Seaweeds Salad, Cantabrian Sea Anchovies and 
toasted Bread

18
BURRATA IN CONDIVISIONE, FICHI SECCHI E LIMONE INFORNATO

Burrata Cheese to share, dried Figs and baked Lemon
23

MISTICANZA AROMATICA AI SEMI, PERE E NOCI
Aromatic Salad and Seeds, Pears and Walnuts

16

POLIPETTI ALLA LUCIANA, TOPINAMBUR E ANICE NERO
“Luciana Style” Musky Octopus, Jerusalem Artichoke and Black Anise 

22
CARPACCIO DI MUGGINE, SEDANO E BOTTARGA

Grey Mullet Carpaccio, Celery and “Bottarga”
23

CARPACCIO DI RICCIOLA, PESTO DI BASILICO E SESAMO 
Amberjack Carpaccio, Sesame and Basil Pesto

25
TARTARE DI CHIANINA ALLA MILANESE

“Milanese Style” Chianina Beef Tartare
25

SELEZIONE DI CRUDI DI MARE
Selection of Raw Seafood

3 PCS.
6 PCS.
12 PCS.
100 G
100 G
100 G

SCAMPI / Langoustines
GAMBERI ROSSI / Red Prawns
GOBBETTI / "gOBBETTI" sHRIMPS
TARTARE DI RICCIOLA  / Amberjack Tartare
TARTARE DI sPIGOLA / seabass Tartare
TARTARE DI gAMBERI ROSSI / Red Prawns Tartare

30
28
20
22
22
24

CARPACCI & CO.



SPAGHETTI, BROCCOLI E ARZILLA
 Spaghetti, Broccoli and Skate Wing

23
FETTUCCINE DI KAMUT ALLA PUTTANESCA DI MARE

Sea Puttanesca’s Kamut Fettuccine 
26

RIGATONCINI ALL’ AMATRICIANA GOLD
Amatriciana’s Gold Rigatoni Pasta

24
ZUPPA DI CECI E CAVOLO NERO

Chickpeas Soup and Black Cabbage 
18

RAVIOLI ALLA VACCINARA, ARANCIA E FOGLIE DI SEDANO
“Vaccinara Style” Ravioli, Orange and Celery Leaves

23
RISOTTO ALLA CREMA DI SCAMPI

Scampi Cream Risotto
45

TAGLIATELLE ALL’UOVO, PORCINI, MISO E PARMIGIANO
Homemade Tagliatelle with Porcini Mushrooms, Miso and Parmesan Cheese

26

LA PASTA



CARCIOFI, PATATE, FUNGHI, INSALATA ICONIC 
Artichokes, Potatoes, Mushrooms, Iconic Salad 

15

RIBEYE 500 TO SHARE, PATATE E CARDONCELLI
Ribeye Steak 500g to Share, Potatoes and King Oyster Mushrooms 

95
STRACCETTI DI WAGYU FIAMMATO, INSALATA ICONICA

Flamed wagyu strips, iconic salad
55

COSCIA DI POLLO E PEPERONI RED TANDOORI
Red Tandoori Chicken Thigh and Bell Peppers 

25
COSTATA DI VITELLO PANATA

Breaded Veal Chop
32

POLPO ARROSTITO E SCAROLA
Roasted Octopus and Escarole

26
PESCATO DEL GIORNO, SALSA DI PATATE E FINOCCHI     

Roasted Catch of the Day, Potatoes and Fennel Sauce  
28

CAVOLFIORE AL FORNO, ZABAIONE E CURRY VERDE
Baked Cauliflower, Eggnog and Green Curry

25

CARNE & PESCE
Meat &  Fish

CONTORNI
Side Dishes

DISPONIBILE TUTTE LE SERE
Available every Dinner

PESCATO INTERO IN CROSTA DI SALE 
Salt-crusted Catch of the Day 

10 OGNI / Each 100 G



TONDA DI SEMOLA A SPICCHI
Semolina ROUND Pizza

LA MARGHERITA SPEZIALE
The "Spezial" Margherita

18

ROSSA AL PECORINO ROMANO E BLEND DI PEPI E SESAMI
Red Pizza with Roman Pecorino Cheese, Peppers and Sesame Blend

20

MARINARA, ALICI DEL CANTABRICO, BLACK GARLIC & BLACK LIME
Black Garlic & Black Lime Marinara’s Pizza with Cantabrian Sea Anchovies

25

BIANCA AFFUMICATA, ZUCCHINE E CURRY VERDE
Smoked Cheese, Courgettes and Green Curry

23

QUADRA INTEGRALE A TAGLIO
Whole Wheat SQUARE Pizza

PATATE, GUANCIALE E SEMI DI FINOCCHIO
Potatoes, cured Pork Cheek and Fennel Seeds

24

BIANCA AL ROSMARINO, OLIVE NERE E SEMI DI CORIANDOLO
Rosemary, Black Olives and Coriander Seeds White Pizza

20

PROVOLONE, POMODORI IN INSALATA E CARDAMOMO NERO

BURRATA, MORTADELLA E BLEND “PIKKANTE”

Provolone Cheese, Tomatoes Salad and Black Cardamom

Burrata Cheese, Mortadella and “Pikkante” Blend

18

22

SPEZIAL PIZZA
D I S P O N I B I L I  T U T T E  L E  S  E R E

Available every Dinner
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IlRLLR NOSTRR VETRINR 
From our Showcase 

PICCOLA PASTICCERIA A SCELTA DALLA VETRINA 

ume saKerY ca cHoose Fr□m our sHowcase 

5 

PREZZI ESPRESSI IN€, IVA INCLUSA/ Pr1ces 1n €, va� lnCLU□eo 
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